
Colors World Food en Restaurant ‘t Carillon 
Lunch, diner, catering, bruiloft, promotiefeest 

 
Wij bieden naast lunch, borrel en diner in één van onze restaurants ook de mogelijkheid om uw lunch, 
borrel of feest te verzorgen op locatie. Dat kan bijvoorbeeld bij u thuis, maar ook op het werk of op een 
andere locatie zoals café Loburg. In deze folder vind u alvast een aantal mogelijkheden. Natuurlijk 
kunnen wij alles aanpassen aan uw wensen en behoeften. (Bijna) niets is onmogelijk.  
Ook hebben wij ruime ervaring met promotie-feesten en bruiloften. Uiteraard maken wij graag een 
afspraak met u om uw wensen te bespreken. 

 

Eten met een groep bij Colors World Food: 
  

World Food bestaat uit internationale gerechtjes uit alle windstreken. Colors serveert dit World Food in 
kleine porties. De gerechtjes worden op tafel geserveerd en deze deelt u met alle tafelgenoten. Het 
Colors menu is een driegangenmenu waarbij we eerst een selectie van koude gerechtjes serveren met 
daarbij brood en verschillende dips. De volgende gang bestaat uit een selectie van warme gerechtjes 
met daarbij huisgemaakte friet en aïoli. Het menu wordt afgesloten met een proeverij van verschillende 
desserts. 
De kosten van het Colorsmenu zijn € 27,50 per persoon. Het Colorsmenu kan worden besteld 
voor groepen van 2 tot en met 50 personen. 
 
Vanaf 20 personen kunt u ook een buffet samenstellen. 
 

Eten met een groep bij restaurant ‘t Carillon: 
 
Voor groepen van 8 tot en met 50 personen is het mogelijk om een 3- of 4-gangen menu samen te 
stellen. Op de website van restaurant ’t Carillon staan de mogelijkheden voor groepsmenu’s. 
Prijzen: vanaf € 25,00 voor een driegangenmenu. 
 

Warme en koude hapjes: 
 

• Luxe koude hapjes, zoals: snackcup met mousse van meerval; rolletje van zalm en 
kruidenkaas; gevuld ei; roggesnack met brie en pecannoot; wraptortilla gevuld met tapenade en 
parmaham; sushi; wraptortilla met frisse komkommerspread en gerookte kip; dadel gevuld met 
kruidenkaas. Kosten luxe koude hapjes: € 29,50 per schaal van 40 stuks. 

• Luxe koude hapjes biologisch, zoals: dadels met roomkaas; wrap met basilicumspread en 
parmaham; wrap met fetamousse en paprika; toast met roombrie; kaasblokje met olijf; gevuld 
ei. Kosten biologische hapjes: € 39,50 per schaal van 40 stuks. 

• Warme biologische hapjes: bladerdeegflapjes gevuld met geitenkaas en sesamzaad; 
bladerdeegflapje gevuld met gehakt en ras al hanout; falafel met dips; vego cevapcici met dips, 
prijs per stuk € 1,25 

• Gefrituurde snacks zoals: butterfly garnalen; mini-loempia (vegetarisch); gefrituurde Thaise 
fingerfoodsnacks; bitterballen, per stuk € 0,70 



 

Lunch: 
 
Algemene informatie bij lunch: 

• Wij nemen alle materialen mee (borden, bestek, servies). 

• Indien u kiest voor een lunchmenu met soep dan kiest u vooraf een soep voor de hele groep. U 
kunt een keuze maken uit de volgende soepen: tomatensoep (v), mosterdsoep (v), peer-
courgettesoep (v), paddestoelenbouillon (v). 

 
Broodjeslunch    €6,00 p.p (vanaf 8 personen). 
Sandwiches met boerenkaas, brie, parmaham en zalm (2 broodjes p.p.), krentenbol. 
Uitbreiding: fruit (€ 1,50 per persoon), soep (€ 1,75 per persoon). 
 
Lunchbuffet   €10,00 p.p. (vanaf 20 personen) 
Griekse salade met diverse sla-soorten, tomaat, komkommer, feta, rode ui en olijven (v) 
Italiaanse pastasalade met groenten, olijven, mozzarella, verse basilicum en een dressing van groene 
kruiden (v) 
Mexicaanse wraptortilla met een vulling van roerbakgroenten, noten en geitenkaas (v) 
Puntje quiche met geitenkaas, verse basilicum en cherrytomaat (v) 
Sandwiches, wit en bruin brood, belegd met kaas, mosterdmayonaise en gerookte kipfilet, tapenade en 
brie, parmaham 
 
Biologische lunch  €12,00 p.p. (vanaf 20 personen) 
2 gesorteerde broodjes en sandwiches per persoon (belegd met diverse soorten biologische kaas en 

vleeswaren). 

Wrap met fetamousse en gegrilde seizoensgroenten 

Yoghurt-kwark dessert met fruitcompote 

Salade van volkorenpasta met pesto, pijnboompitten, olijven en seizoensgroenten  

Luncharrangement 1  €12,50 p.p (vanaf 8 personen) 
Soep naar keuze, diverse soorten sandwiches, salade van vers fruit en een salade van diverse soorten 
sla, Parmaham en truffelkaas 
 
Luncharrangement 2  €14,50 p.p (vanaf 8 personen) 
Soep naar keuze, diverse soorten sandwiches, salade van vers fruit, een salade van diverse soorten 
sla, Parmaham en truffelkaas, huisgemaakte brownies en cakegebak 
 
Luncharrangement 3  €16,50 p.p (vanaf 8 personen) 
Soep naar keuze, diverse soorten sandwiches, salade van vers fruit, een salade van diverse soorten 
sla, Parmaham en truffelkaas, huisgemaakte brownies en cakegebak, bladerdeegflapjes gevuld met 
geitenkaas, melk en jus 
  

High Tea: 
 
Algemene informatie bij High Tea: 

• Bij catering nemen wij in overleg met u alle materialen mee zoals bordjes, bestek en theepotten. 
Dit halen wij na afloop vies weer op. 



• Bij catering dient u zelf voor het theewater te zorgen. Eventueel hebben wij een 80 kops 
waterkoker te leen (meerprijs: € 5,00 per dag). 

 
High tea à € 15,00 per person 

Scones met dikgeslagen room en jam 

Puntjes cake van Wageningse kruidkoekmix van windkorenmolen de Vlijt 

Huisgemaakte brownies 

Sandwiches met diverse soorten hartig beleg (vlees, vis en kaas) 

Hartig bladerdeeghapje gevuld met geitenkaas, zongedroogde tomaat en pijnboompitjes 

Etagère met bonbons, fudge en nougat 

En natuurlijk: onbeperkt thee in diverse smaken 

 

High Tea ‘t Carillon à € 17,50 per persoon 

Scones met dikgeslagen room en jam 

Puntjes cake van Wageningse kruidkoekmix van windkorenmolen de Vlijt 

Huisgemaakte brownies 

Slagroomsoesje 

Sandwiches met diverse soorten hartig beleg (vlees, vis en kaas) 

Hartige muffin 

Puntje quiche van cherrytomaat, basilicum en geitenkaas 

Etagère met bonbons, fudge en nougat 

En natuurlijk: onbeperkt thee in diverse smaken 

 

Luxe High Tea à € 19,50 per persoon 

Scones met dikgeslagen room en jam 

Puntjes cake van Wageningse kruidkoekmix van windkorenmolen de Vlijt 

Huisgemaakte brownies 

Rolletjes van tortilla met tapenade en Parmaham 

Rolletjes van tortilla met kruidenkaas en zalm 

Hartig bladerdeeghapje gevuld met geitenkaas, zongedroogde tomaat en pijnboompitjes 

Sandwiches met diverse soorten hartig beleg (vlees, vis en kaas) 

Hartige muffin 

Salade van vers fruit 

Etagère met bonbons, fudge en nougat 

En natuurlijk: onbeperkt thee in diverse smaken 

 

Koude en warme buffetten: 
 
Algemene informatie bij onze buffetten: 

• U kunt zelf uw buffetten samenstellen met behulp van de prijzen achter de gerechten. De 
minimumprijs van een buffet is € 14,75 per persoon. De minimale bestelhoeveelheid per 
gerecht is 20 personen. Hieronder hebben wij een aantal door ons samengestelde buffetten 
vermeld. U kunt hier zelf wijzigingen in aanbrengen door gerechten te vervangen door 
gerechten uit andere buffetten. Het is ook mogelijk om extra gerechten toe te voegen. 

• Voor het gebruik van borden en bestek rekenen wij € 0,80 per persoon (prijs van extra borden 
en bestek voor dessert is € 0,50 per persoon).  



• Het bezorgtijdstip spreken wij in overleg met u af. Het is niet altijd mogelijk om nog ná 18.30 uur 
te bezorgen. 

• Wij halen alle materialen vies weer bij u op. Het tijdstip van ophalen spreken wij in overleg met 
u af. 

 

Colors mediterraan buffet  

Diverse soorten brood zoals focaccia, tomaat-olijfbrood en ciabatta geserveerd met 
tapenade en tzatziki (v) 

€ 1,25 

Plateau de charcuterie, diverse soorten vleeswaren uit Zuid-Europa € 2,25 

Olijven gemarineerd met groene kruiden (v) € 1,25 

Italiaanse pastasalade met groenten, olijven, tonijn, verse basilicum en dressing van 
groene kruiden 

€ 1,50 

Griekse salade met diverse sla-soorten, tomaat, komkommer, feta, rode ui en olijven 
(v) 

€ 1,50 

Tortilla espagnole, Spaanse aardappeltaart met ui en knoflook, geserveerd met een 
saus van tomaat en verse salie (v) 

€ 1,75 

Marokkaanse tajine van rundvlees met pruimen en amandelen € 2,50 

Griekse pastitio, ovenschotel van pasta, gehakt en specerijen, gegratineerd met een 
kaassaus 

€ 2,50 

Marokkaanse couscous met fijngesneden groenten en verse kruiden (v) € 1,50 

Franse roseval aardappeltjes met rozemarijn gegrild in de oven (v) € 1,50 

Totaal, per persoon € 17,50 

 
 

Colors oosters buffet  

Diverse soorten brood zoals focaccia,  ciabatta en naanbrood geserveerd met 
roomboter en komkommerraita (v) 

€ 1,25 

Twee soorten Indonesische kroepoek en Indiase pappadums € 0,75 

Vietnamese frisse salade gegarneerd met pinda’s (v) € 1,25 

Indonesische saté, geserveerd met satésaus en atjar tjampoer € 3,00 

In de oven gegaarde zalmfilet gestoofd in kokosmelk met limoensap, chili, vissaus, 
sugarsnaps en bosui 

€ 3,25 

Zoete peper gevuld met cashewnoten in een saus van kokos en kerrieblaadjes (v) € 2,75 

Kipkluifjes op Indiase wijze met marsala kerrie en sperziebonen € 1,75 

Witte rijst (v) € 1,25 

Gele rijst met zongedroogde tomaat en pijnboompitjes (v) € 1,75 

Totaal, per persoon € 17,00 

 

Colors world food buffet  

Diverse soorten brood zoals focaccia, tomaat-olijfbrood en ciabatta geserveerd met 
tapenade en tzatziki (v) 

€ 1,25 

Dungesneden Italiaanse Parmaham met in witte port gemarineerde meloenbolletjes € 2,00 

Huisgemarineerde Noorse graved lachs (zalm) met mosterd-dille dressing € 2,00 

Frisse salade met diverse slasoorten, tomaat, komkommer, paprika, cherrytomaat, 
pijnboompitten en dressing van groene kruiden (v) 

€ 1,75 

Mexicaanse wrap gevuld met kidneybonen, maïs, geraspte kaas en paprika 
geserveerd met guacamole en crème fraîche (v) 

€ 2,00 

Op Spaanse wijze bereide gehaktballetjes in een pittige tomatensaus € 1,75 



Puntjes quiche van cherrytomaat, verse basilicum met geitenkaas (v) € 1,75 

Braziliaanse visstoofschotel van diverse soorten vis, mosselen en gamba’s in saus 
van kokos, tomaat en paprika 

€ 2,75 

Gepofte aardappelen met een frisse bieslookcrème (v) € 1,50 

Gele rijst met zongedroogde tomaat en pijnboompitjes (v) € 1,75 

Totaal, per persoon € 20,25 

 

Colors luxe buffet  

Diverse soorten brood zoals focaccia en tomaat-olijvenbrood geserveerd met 
tapenade en kruidenboter (v) 

€ 1,25 

Visschotel met sushi van rauwe tonijn en komkommer, huisgemarineerde graved 
lachs (zalm) en sashimi van rauwe tonijn, geserveerd met Kikkoman sojasaus en 
wasabicrème 

€ 3,00 

Plateau de charcuterie, diverse soorten vleeswaren uit Zuid-Europa € 2,25 

Griekse salade met diverse sla-soorten, tomaat, komkommer, feta, rode ui en olijven 
(v) 

€ 1,50 

Puntjes quiche van groene asperge met zongedroogde tomaat (v) € 1,75 

Varkenshaasmedaillon met een saus van oesterzwammen en kastanjechampignons € 3,50 

Indonesische saté, geserveerd met satésaus en atjar tjampoer € 3,00 

Indonesische rendang, gestoofd rundvlees met kokos geserveerd met seroendeng € 2,50 

In de oven gegaarde zalm gestoofd in kokosmelk met limoensap, chili, vissaus, 
sugarsnaps en bosui 

€ 3,25 

Witte rijst € 1,25 

Aardappelgratin met room, ui en knoflook € 1,50 

Totaal, per persoon € 24,75 

 

Colors buffet met streekproducten  

Brood met tapenade en  boter € 1,25 

Seizoenssoep (bijvoorbeeld: peer-courgette, pastinaak, pompoen) € 2,00 

Frisse salade van diverse soorten sla, paprika, komkommer, cherrytomaat, 
pijnboompitjes en dressing van groene kruiden 

€ 2,00 

Dungesneden gepeperde eendenham geserveerd met paprikajam 
(Eendenhouderij van Wijk) 

€ 2,50 

Stoofschotel van rundvlees (afkomstig van boer Jos uit de Oijpolder, zie ook 
www.natuurkoeien.nl) met diverse groenten, Wagenings blond bier, en ontbijtkoek 

€ 3,00 

Varkenshaasmedaillons van boerderij de Zeelansche Hof met saus van Wageningse 
rode wijn en gebakken champignons 

€ 4,00 

Bietjes (warme groenten) met appel en crème fraîche € 1,00 

Wilde en witte rijst € 1,50 

Aardappelgratin met room, ui en knoflook € 1,50 

Totaal, per persoon € 18,75 

 

Colors biologisch buffet 1  

Diverse soorten biologisch brood met fetadip, olijfolie en paprikadip € 1,50 

Salade van kikkererwten, couscous, feta en diverse kruiden (v) € 2,00 

Salade van volkorenpasta met pesto, pijnboompitten, olijven en seizoensgroenten € 2,00 

Marokkaanse tajine van runderstoofvlees, pruimen en amandelen € 4,00 

Stoofschotel van varkensfiletreepjes gestoofd in Wagenings blond bier, groenten en € 2,75 



ontbijtkoek 

Meervalfilet in een tropische kokossaus uit Zanzibar € 3,00 

Wraps met een vulling van kidneybonen, mais, paprika, tomaat, geserveerd met 
salsa van tomaat en crème fraîche 

€ 2,25 

Wilde rijst en witte rijst € 1,50 

Kruidige couscous € 1,50 

Totaal, per persoon € 20,50 

 

Colors biologisch buffet 2  

Diverse soorten biologisch brood met fetadip, olijfolie en paprikadip (v) € 1,50 

Diverse soorten biologische vleeswaren zoals rauwe ham, rundersalami, mortadella 
en paté, geserveerd met huisgemaakte kweeperengelei 

€ 3,25 

Spaanse rijstsalade van gele rijst met paprika, olijven en amandelen (v) € 2,25 

Indiase lamsstoofschotel met kerrie en appel  € 3,75 

Curry van geroosterde seizoens-groenten en kikkererwten (v) € 1,75 

Spaanse kipstoofschotel met chorizo, ui en tomaten € 3,75 

Wilde en witte rijst (v) € 1,50 

Gepofte aardappelen met een frisse bieslook crème (v) € 1,75 

Totaal, per persoon € 19,50 

 

Colors mediterraan dessert  

Huisgemaakte tiramisu met cantucini koekjes € 2,50 

Sinaasappeldadelsalade  € 1,50 

Omelet siberiènne; ijstaart omwikkeld met cake en gebrand eiwitschuim € 2,25 

Totaal, per persoon € 6,25 

 

Colors world food dessert  

American cheesecake met limoen/ huisgemaakte brownies € 2,50 

Indiase shikrand, hangop met saffraan, pistache en verse mango € 1,75 

Salade van vers fruit € 2,00 

Totaal, per persoon € 6,00 

 

Colors world food streekdessert  

Puntjes cake van Wageningse kruidkoekmix van windkorenmolen de Vlijt € 1,50 

Vanille hangop van boerderij IJsseloord € 1,00 

Romig kwarkdessert met noten en honing uit de streek € 1,50 

Totaal, per persoon € 4,00 

 

Colors world food biologisch dessert  

Romige notenkwark met seizoensfruit € 2,00 

Warme appelcrumble € 2,00 

Kokos-limoencake € 2,00 

Totaal, per persoon € 6,00 

 
 

Colors luxe dessert  

Brownie cheesecake met frambozen € 2,25 

Omelet siberiènne; ijstaart omwikkeld met cake en gebrand eiwitschuim € 2,25 



Mousse van witte chocolade € 1,25 

Salade van vers fruit € 2,00 

Totaal, per persoon € 7,75 

 

Overige punten: 

• Wij bezorgen gratis in Wageningen, Bennekom en Renkum vanaf € 300,00. Voor bedragen 
onder de € 300,00 rekenen wij € 12,50 bezorgkosten. Natuurlijk is het ook mogelijk om het zelf 
op te komen halen. 

• Gasten met een dieet of allergie zijn geen probleem voor onze keukenbrigade (denk aan 
glutenvrij, koemelkeiwit-allergie, notenallergie, etc.) Wel horen wij het graag op tijd als er gasten 
met een dieet of allergie in uw gezelschap aanwezig zijn (5 dagen van tevoren). Wij kunnen hier 
dan met onze inkopen rekening mee houden. 

• Wij horen graag uiterlijk twee dagen voorafgaand aan het feest of diner het definitieve aantal 
gasten. Dit aantal wordt door ons in rekening gebracht. 

• U kunt bij ons met pin of creditcard betalen. Wij kunnen ook een factuur naar u toesturen. Wij 
hanteren hierbij een betalingstermijn van 14 dagen (met uitzondering van EBS-orders van 
Wageningen Universiteit). 

 
Indien u vragen heeft over een catering, of u wilt een advies op maat, dan maken wij graag een 
afspraak met u. Natuurlijk kunnen wij ook bij u thuis of op het bedrijf komen om de locatie te bekijken. 
 
Voor meer informatie: 
 
Colors World Food 
Markt 15 
6701 CX, Wageningen 
0317-417463 
 
Restaurant ‘t Carillon 
Hoogstraat 12 
6701 BT, Wageningen 
0317-421188 
 
Contactpersonen: 
Hanny Pijnenburg 
Ingrid Schattenberg-de Jong 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 


